FILOSOFIA

Fede Cocktailab & il punto d'incontro tra I'eleganza
dell'alta ospitalita fiorentina e la sperimentazione
avanzata della mixology.

Qui, tradizione e innovazione si fondono in
un'esperienza raffinata, ispirata alla figura visionaria di
Fede Wittum Balestri.

Fede Wittum Balestri era una donna visionaria,
in un'epoca di luci tremanti e ombre crescenti, che si
ergeva con il cuore impavido oltre la cortina di
tradizioni polverose e convenzioni ormai obsolete.
La sua mente, libera come un cielo senza confini, si
tesseva di sogni che sfidavano le leggi del tempo.
Era un'onda inarrestabile che lambiva le rive della
storia, un fuoco che ardeva senza paura di spegnersi,
una visione che faceva della sua esistenza una
dichiarazione di liberta e di speranza.

Nel cuore di una Firenze che stava cambiando, lei
danzava con il futuro, tra le righe di una modernita che
non aveva ancora trovato il coraggio di nascere.
Era una donna che osava, che pensava, che lottava.

Il suo nome, oggi, & un'eco di quella forza che non si &
piegata, un simbolo di quella visione che ha osato
vedere nuove realta, come il Fede Cocktailab un luogo
che vuole celebrarla dando vita a momenti unici ed
esperienze conviviali dall’allure unica.



INTRODUZIONE,

Benvenuti nel nostro Manuale Alchemico, dove ogni cocktail &€ una
porta aperta verso un mondo di trasformazioni sensoriali.

| quattro element; :
TERRA, ACQUA, FUOCO E ARIA

Sono le fondamenta di questa esperienza, ognuno portatore di
un'emozione, di un sapore, di una sensazione unica.

LA TERRA
vi offre la sua ricchezza e stabilita,

LACQUA
la sua freschezza e fluidita,

IL FUOCO
accende la passione e l'energia,

L'ARIA
vi solleva con la sua leggerezza e ispirazione.

Ogni sorso € una scoperta, un invito a esplorare il potere degli
ingredienti e a vivere il cocktail come un atto alchemico, dove ogni
combinazione & un perfetto equilibrio tra natura e creativita.
Siate pronti a trasformare il vostro palato in un
viaggio magico e coinvolgente.

d ELENMENTI

TERRA ACQUA

FUOCO ARIA

| quattro elementi rappresentano la chiave di trasformazione dei nostri
drink, principi ancestrali che forgiano ogni esperienza sensoriale.

TERRA
¢ la sostanza che ci radica, I'essenza profonda e solida che simboleggia la
connessione tra l'uomo e la natura.

ACQUA
e la fluidita dell'esistenza, il movimento incessante che purifica e
rinvigorisce, incarnando l'adattamento e il rinnovamento.

FUOCO
¢ l'energia creativa che arde nel cuore della materia, |a forza che dissolve
e trasforma, risvegliando passione e desiderio.

ARIA
e l'invisibile che ispira, la leggerezza che libera la mente e apre nuovi
orizzonti.

Ogni elemento, con la sua essenza unica, e l'artefice della metamorfosi
che eleva ogni sorso a un'esperienza filosofica e sensoriale senza pari.



QUINTESSENZA

AMERICANO

VERMOUTH ROSSO
BITTER CAMPARI
SODA

N l 6

FIGRONI

GIN LONDON N°3

BITTER CAMPARI

VERMOUTH CINZANO 1757
DISTILLATO DI FOGLIA DI FICO
FICHI SECCHI

BURRO

210)

L'Americano non é solo un cocktail,
& un viaggio nel tempo. Nato nel
1860 al Caffé Campari di Milano,
unisce il bitter di Milano, il vermouth
di Torino e la leggerezza della soda.
E un brindisi al passato, con lo
sguardo rivolto al futuro.

Il CO2 reinventa I'’Americano con un
tocco fresco e audace: un sorso che
fonde tradizione e innovazione, tra
dolcezza, erbe balsamiche e bollicine.

o=

Un negroni arricchito da burro e fichi,
che evoca la solitudine e il calore
della terra. Un sapore che ci riporta
alle radici, un abbraccio avvolgente
tra dolcezza e forza naturale.

FRUTTATO

ALCOL

CITRICO

Durante V'aperitivo ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€
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PENICILLIN

BLENDED SCOTCH WHISKY
LAGAVULIN 16

. SUCCO DI LIMONE
'EQROPPO DI MIELE E ZENZERO

N

TARTUFO

VOLCAN TEQUILA BLANCO

SELVATICO MEZCAL

SUCCO DI LIME

SCIROPPO DI MIELE, TARTUFO E ZENZERO
RICOTTA VACCINA

210)

Nato a New York nel 2000, il Pennicillin
& un abbraccio caldo e radicato.

1l whisky affumicato, il miele e lo
zenzero si fondono come radici che
affondano nella terra, portando con sé
la forza della natura e un'energia che
rassicura. Un sorso che riconnette.

E un cocktail che abbraccia la terra.
Elementi naturali si intrecciano con il
bourbon,dando vita a un drink che
risveglia i sensi. Un viaggio tra
freschezza e calore, dolcezzae note

‘agrumate, con un tocco terroso che i i

bi hmhenezglaeaﬂnéiﬁa .

t

E la terra che ci avvolge, la natura
che ci nutre. Un cocktail che risveglia
i sensi, portando alla luce la
profondita e la ricchezza della terra.
Un'esperienza che scava nell'anima,
mescola terre lontane in un incontro
di aromi unici e raffinati.

FRUTTATO

CITRICO

Durante V'aperitivo ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€
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TRASMUTAZIONE

BEE'S KNEES

LONDON DRY GIN
SUCCO DI LIMONE
SCIROPPO DI MIELE

16

MILLE FIORI

NORDES GIN

LATTOFERMENTAZIONE DI MIELE E MANGO
SUCCO DI LIMONE

18

AINEARE

WOODFORD RESERVE
COGNAC ALLE PERE
MIELE

BITTER UMAMI

CERA D'API

20

Nato negli anni '20, in pieno
proibizionismo, questo cocktail
trova il perfetto equilibrio tra la
botanica del gin e la dolcezza
naturale del miele. Puro e leggero,
ogni elemento si fonde in armonia,
creando un sorso che rinfresca
I'anima e avvolge i sensi in una
dolce serenita.

ALCOL

FRUTTATO

DOLCE AMARD

CITI;ICO

Un incontro di freschezza e dolcezza,
dove il lattofermentato di mango e
miele trasforma il classico Bee's Knees ALCOL
in un sorso puro e rigenerante, come e
l'acqua che scorre, eterna e in
continua evoluzione.

Evoca l'armonia della natura:
gli ingredienti si fondono in un
abbraccio di umami, un viaggio
sensoriale che ti avvolge come
l'acqua che scorre, puro e
rigenerante.

-

CITRICO

Durante |'aperitiva ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€
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TRASMUTAZIONE

DAIQWRI

RUM CHIARO
SUCCO DI LIME
ZUCCHERO

16

COCCO BELLO

DIPLOMATICO PLANAS RUM
TROIS RIVIERES CUVEE

DE LOCEAN RHUM
PANDAN

SUCCO DI LIME

LATTE DI COCCO

il

MENTANA

EMINENTE AMBER RUM

YERBITO

SUCCO DI LIME

MATCHA

LATTE

KOMBUCHA MARRAKESH MINT TEA
co2

20

Nato nei Caraibi cubani agli inizi
del 1900, ‘questo cocktail & pura ALCOL
essenza di freschezza.

Ogni sorso evoca il calore di Cuba,
un abbraccio liquido che scivola
sulla lingua, portando con sé la
leggerezza dell'estate e la purezza
dell'acqua.

FRUTTATO

AMARO

CITI;ICO

E un tuffo nei mari caraibici, un drink
che racchiude l'essenza dei tropici.
Fresco, avvolgente, leggero come una ALCOL
brezza marina. Il cocco si intreccia al S
pandan in un twist sul Daiquiri che
profuma di mare, sole e liberta.

Il Mentana & acqua in movimento,
una corrente che accarezza e rinnova.
Scorre leggero ma intenso,
avvolgendo i sensi con freschezza e
morbidezza. Un cocktail che disseta
corpo e spirito, come una pioggia
estiva, un sorso che fluisce come il
tempo e la vita.

-

CITRICO

Durante |'aperitiva ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€
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UOCO

OLD FASHIONED

BOURBON WHISKEY
ANGOSTURA BITTER
ZUCCHERO

16

TIKI TAKA
EMINENTE AMBER RUM
CLARIN COMUNAL
BITTER FALERNUM

SCIROPPO DI PASSION FRUIT E AJI AMARILLO
SUCCO DI LIME

CENERE

BOURBON WHISKEY RIDISTILLATO ALLA BRACE
BRANDY CARLOS |

BITTER ALLA BANANA

SACCHARUM DI BANANA

ANGOSTURA BITTER

20

E il fuoco primordiale della
mixology, nato nell'800 come il
cocktail per eccellenza.

Gli ingredienti danzano come
scintille nel buio, dando vita a un
sorso intenso e avvolgente, che
scalda I'anima e brucia via il
superfluo, lasciando solo la pura
essenza.

Un'esplosione di passione e calore:

il rum avvolge il palato, il piccante Aji
Amarillo arde come un fuoco, mentre
il passion fruit dona freschezza e
dolcezza. Un incontro che accende i
sensi e lascia il segno.

Un drink che incarna la potenza del
fuoco: whisky distillato al tizzone
ardente, brandy e bitter si
intrecciano, mentre banana e
angostura aggiungono un tocco
esotico. Un twist audace sull'Old
Fashioned, che arde di passione e
storia.

FRUTTATO

SN

CITRICO

Durante |'aperitivo ognl consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€
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BLOODY MARY

_ VODKA
SUCCO DI POMODORO
SUCCO DI LIMONE

16

TEQUILA ESPOLON CRISTALINO

~ MONTELOBOS MEZCAL

SODA ALLACQUA DI POMODORO
CORDIALE AL BASILICO

18

TOMATO

VODKA ALTAMURA

POMODORO

ANCHO REYES VERDE

SEDANO

SOIA

CORDIALE DI POMODORO SALATO

20

E fuoco e leggenda. Nato negli anni
'20 tra Parigi e New York, mescola
vodka e succo di pomodoro con
spezie ardenti. Un cocktail audace,
che scalda l'anima e risveglia lo
spirito.

i

CITRICO

E un cocktail che fonde la forza del
Bloody Mary con la freschezza del
Paloma, con la tequila come
protagonista. Un sorso di passione che
brucia, purifica e rinvigorisce i sensi.
Un'esplosione di sapori intensi e
vibranti, come il fuoco che trasforma e
rinnova.

FRUTTATO - _' ' O SPEZIATO

Un viaggio tra passione e forza, dove
l'intensita del Bloody Mary si fonde con
la calma dell'Old Fashioned.

Ogni sorso & un'esplosione di emozioni,
un fuoco che brucia dentro, senza mai
spegnersi

= AMARO

CITRICO

Durante |'aperitivo ognl consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€
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FRENCH TS

LONDON DRY GIN
SUCCO DI LIMONE
ZUCCHERO
CHAMPAGNE

20

EYO

GIN MARE
BASILICO

CORDIALE DI CHAMPAGNE E
VELLUTO DI OLIO EVC

PORCINI

BELVEDERE VODKA

CHARTREUSE GIALLO

RIDISTILLATO Al FUNGHI PORCINI

VERMOUTH DI CHAMPAGNE ALLA MAGGIORANA

210)

Nasce tra le trincee della prima
Guerra Mondiale e i bar parigini. ALCOL

Elegante e potente, & un soffio
d'aria che rinfresca, solleva e

celebra la vita.

FRUTTATO

DOLCE

E il soffio del vento che porta
cambiamento. Leggero ma intenso,

sussurra storie di liberta e
trasformazione. Un sorso etereo che
solleva lo spirito e invita a guardare

oltre l'orizzonte.

Impalpabile, profondo;|
Un soffio di bosco che si
nel bicchiere, sospeso tra terra e cielo,

sogno e realta.

DOLCE ST

Durante |'aperitiva ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€

AMARO

AMARO
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ESPRESSO MARTINI

VODKA

LIQUORE AL CAFFE
CAFFE ESPRESSO
ZUCCHERO

16

RED RUSSIAN

VODKA ALTAMURA INFUSA AL SANDALO
BITTER CAMPARI

FEDE'S FIZZ

PISCO CAPEL AL BURRO DI ARACHIDI
LIQUORE AL CAFFE

SCIROPPO DI FAVA TONKA

SUCCO DI LIMONE

SUCCO DI LIME

ALBUME

PANNA

SODA

210]

Icona di vitalita, & un mix di velluto
al caffe e brivido di vodka, che
unisce stimolo e fascino in un
sorso indimenticabile.

ALCOL

FRUTTATO

DOLCE AMARO

Awvolgente, un drink che danza tra
dolce e intenso. Un respiro di liberta
che solleva lo spirito e risveglia i sensi
con eleganza.

cocktail che accarezza i . Gli

ingredienti si mescolano in un soffio di

freschezza che solleva I'anima, libero e

inebriante come una leggera brezza. ! FRUTTATO SPEZIATO

AMARO

CITRICO

Durante |'aperitiva ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€



LOW ALCOL
&
MOCKTAILS
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TRASMUTAZIONE

APEROL SPRITZ

APEROL
PROSECCO DOCG
SODA

16

PORN SPRITZ

APEROL ALLA VANIGLIA
PASSION FRUIT

'ACQUA BRILLANTE
CHAMPAGNE

20

PUNCH SPRITZ

BITTER CAMPARI AL BERGAMOTTO
IBISCO

LATTE

SUCCO DI LIMONE

CHAMPAGNE

20

L'Aperol Spritz, simbolo dell'acqua,
nasce negli anni '20 in Veneto.
L'essenza di questo drink si
combina in un'armonia di
freschezza e leggerezza. Come una
brezza estiva, il suo arancio
esplode, risvegliando sensi

e emozioni, portando con sé
I'energia della tradizione italiana.

ALCOL

FRUTTATO

AMARO

CITI;ICO

Un incontro di freschezza e passione,
dove I'acqua si fonde con l'intensita
dello spritz e la dolcezza del pornstar —

SH = 5 g ALCOL
martini. Ogni sorso & una rinascita,
un'emozione che si trasforma,
sciogliendo i confini tra il conosciuto e
l'immaginato.

Un'armonia

Una combinazione di sentori che si
fondono in un sorso che richiama
l'essenza pura dell'acqua, arricchita da
un tocco di leggerezza, creando
un'esperienza che va oltre il gusto. Un
invito alla riflessione e alla freschezza
dell'essenziale.

-

CITRICO

Durante |'aperitiva ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€
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HUGO SPRITZ

LIQUORE Al FIORI DI SAMBUCO
PROSECCO DOCG

MENTA

SODA

16

SHESO

LIQUORE ALLO SHISO
SODA Al FRUTTI DI BOSCO

U R MY PEACH

LIQUORE Al FIORI DI SAMBUCO
CORDIALE DI PESCA E ROSA
BASILICO

CHAMPAGNE

20

Simbolo dell'aria, nasce nel 2005 in
Alto Adige. Un incontro perfetto
tra fiori di sambuco, prosecco e un
tocco di menta, che porta con sé la
freschezza di un'estate senza fine,
una brezza che libera la mente e
solleva l'anima.

Un cocktail che evoca leggerezza e
freschezza. Le note erbacee e
aromatiche danzano nell'aria, come
una brezza che accarezza la pelle,

Questo drink accarezza i ser
abbraccio che solleva I'animo,

sospeso tra fragranze delicate e una

freschezza che fa sognare.

portando un'emozione di pura liberta.

ALCOL

AMARO

SPEZIATO

AMARO

o

CITRICO

Durante |'aperitiva ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€




UOCO

SHIRLEY TEMPLE

GINGER ALE
GRANATINA

16
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BITTER TEMPLE

SODA ALLE FRAGOLE BRUCIATE E MENTA
co2

16

RASMUTAZIONE

SIRAWBERRY PUNCH
PALOMA

DISTILLATO ANALCOLICO AGAVE
FRAGOLE

SUCCO DI POMPELMO

ACETO BALSAMICO

JALEPENO

ZUCCHERO DEMERARA

16
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Il fuoco trova nel Shirley Temple la
sua essenza. Creato negli anni '30
per la giovane star, questo drink
frizzante e dolce & un tributo alla
sua giovinezza e freschezza, un
sorso che fluttua come una brezza.

ALCOL

FRUTTATO

w

CITRICO

Le fragole bruciate e la menta fresca si

incontrano in un perfetto equilibrio tra

dolcezza e intensita. Come il fuoco che

trasforma, questo drink risveglia

sensazioni di energia e rinvigorimento. FRUTTATO - < SPEZIATO
sl RS

E il fuoco che accende i sensi.

La freschezza della fragola e I'agave
si intrecciano in un'esplosione di
energia. Un cocktail che brucia di
passione, lasciando un ricordo
indimenticabile.

SN

CITRICO

Durante |'aperitivo ognl consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€



FLORIDA Sl e

tramonto italiano. Evoca sensazioni

ALCOL

SUCCO DI ARANCIA di liberta e leggerezza, come una
succo DI POMPELMO pausa dal mondo. ' FRUTTATO
"-'.,.3 SUCCO DI LIMONE : !
s ZUCCHERO

. 16

Un drink che cattura |'essenza della _ ol . TS
natura, con agrumi freschi che o - .
evocano la forza della terra. Ogni _ ; : -

sorso & un incontro di freschezza e _
vitalita, un legame profondoconla 7=
terra che ci nutre. —

e —— -aﬂ
— -

CARIBBEAN MULE e
RUM 00 trasportandoti nei colori e nei

rofumi caldi dei tropici. Un drink
SODA DI ACERO E ZENZERO e e for A,
CARAMELLO SALATO

16

s

CITRICO
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Durante V'aperitivo ogni consumazione servita con bis di finger food avra un costo di 20€



PHILOSOPHY

Fede Cocktailab is the meeting point between the
elegance of high Florentine hospitality and the
advanced experimentation of mixology.

Here, tradition and innovation merge into a refined
experience, inspired by the visionary figure of Fede
Wittum Balestri

Fede Wittum Balestri, a visionary woman who, in an

era of flickering lights and growing shadows, stood

with an intrepid heart beyond the curtain of dusty
traditions and outdated conventions.

Her mind, free as a boundless sky, was woven with
dreams that defied the laws of time. She was an
unstoppable wave that washed against the shores of
history, a fire that burned without fear of extinction, a
vision that made her existence a declaration of
freedom and hope.

Amidst a changing Florence, she courageously
embraced the future, forging the path for a modernity
yet to be. A woman of daring thought and action, her

name now echoes as a testament to her vision. This
spirit thrives within Fede Cocktailab, a place where
unigue moments and convivial experiences radiate her
singular allure.



INTRODUCTION

Welcome to our Alchemical Manual, where each cocktail is a
gateway to a world of sensory
transformations.

The four elements
EARTH, WATER, FIRE, AND AIR

form the foundation of this experience, each carrying its own
unique emotion, flavor, and sensation.

EARTH
offers its richness and stability,

WATER
its freshness and fluidity,

FIRE
ignites passion and energy,

AIR
lifts you with its lightness and inspiration.

Each sip is a discovery, an invitation to explore the power of
ingredients and to experience the cocktail as an alchemical
act, where every combination is a perfect balance between
nature and creativity. Get ready to transform your palate on a
magical and engaging journey.

d ELENENTS

EARTH WATER

The four elements represent the key to the transformation of our
drinks, ancient principles that shape every sensory experience.

EARTH
is the substance that grounds us, the deep and solid essence
that symbolizes the connection between man and nature.

WATER
is the fluidity of existence, the
constant movement that purifies and reinvigorates, embodying
adaptation and renewal.

FIRE
is the creative energy that burns at the heart of matter, the force
that dissolves and transforms, awakening passion and desire.

AIR
is the invisible that inspires, the lightness that frees the mind and
opens new horizons.

Each element, with its unique essence, is the architect of the
metamorphosis that elevates each sip into a philosophical and
sensory experience like no other.



QUINTESSENCE

AMERICANO

RED VERMOUTH
BITTER CAMPARI
SODA WATER

N 18

FIGRONI

GIN LONDON N°3

BITTER CAMPARI
VERMOUTH CINZANO 1757
FIG LEAF LIQUOR

DRIED FIGS

BUTTER

210)

The Americano is not just a cocktail,

it's a journey through time. Born in
1860 at the Campari Café in Milan, it
combines Milan's bitter, Turin's
vermouth, and the lightness of soda. It's
a toast to the past with an eye to the
future

CO2 reinvents the Americano with
a fresh and bold twist. A sip that
merges tradition and innovation,
blending sweetness, herbal notes,
and effervescence.

A Negroni enriche
and figs, evoking the solitude

and warmth of the earth. A flavor
that takes us back to our roots, an
enveloping embrace between
sweetness and natural strength.

FRUITY

ALCOHOL

ALCOHOL

During *Aperitivo Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€

SPICY

- BITTER




QUINTESSENCE

PENICILLIN

BLENDED SCOTCH WHISKY
LAGAVULIN 16

LEMON JUICE

HONEY GINGER SYRUP

16

TARTUFO

VOLCAN TEQUILA BLANCO
SELVATICO MEZCAL

LIME JUICE

HONEY, GINGER AND TRUFFLE SYRUP
RICOTTA CHEESE

20

Born in New York in 2000, Penicillin is a
warm, grounded hug. Smoked whisky,
honey, and ginger blend like roots
sinking into the earth, bringing the
power of nature and a reassuring
energy. A sip that reconnects.

A cocktail that embraces the earth.
Natural elements intertwine with
bourbon, creating a drink that
awakens the senses. A journey
between freshness and warmth,
sweetness and citrus, with

It's the earth that envelops us, the
nature that nourishes us. A cocktail
that awakens the senses, bringing to
light the depth and richness of the
earth. An experience that digs into
the soul, mixing distant lands in a
meeting of unique and refined
aromas.

ﬁ

During *Aperitivo Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€

FRUITY

ALCOHOL

ALCOHOL
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INITIATION

TRASMUTATION

BEE'S KNEES

LONDON DRY GIN
LEMON JUICE
HONEY SYRUP

16

MILLE FIORI

NORDES GIN
HONEY AND MANGO LACTOFERMENTATION
LEMON JUICE

18

AINEARE

WOODFORD RESERVE
PEAR COGNAC
HONEY

BITTER UMAMI
BEESWAX

210)

Born in the 1920s during Prohibition.
A perfect balance between the
botanicals of gin and the natural
sweetness of honey, it's purity and
lightness. All elements come together
like drops in harmony, creating a sip
that refreshes the soul, wrapping you
in a sweet serenity.

A meeting of freshness and
sweetness, where fermented
mango and honey transform the
classic Bee's Knees into a sip that
purifies and regenerates, like water
flowing, eternal and ever-changing.

It evokes the harmony of nature:

the ingredients meld into an umami
embrace, a sensory journey that
envelops you like water flowing, pure
andrejuvenating.

ALCOHOL
FRUITY SPICY
SWEET BITTER
CITRIC
ALCOHOL

FRUITY N, SPICY

ALCOHOL

-

CITRIC

During "Aperitive Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€



Born in the Cuban Caribbean in the
early 1900s. The essence of freshness,

DAIQURI

l:‘ each sip evokes the warmth of Cuba. A ALCEHOL
<l WHITE RUM liquid embrace that glides over the -
= LIME JUICE tongue, bringing with it the lightness of 52 T SELE
2 SUGAR summer and the purity of water.
1 6 SWEET BITTER
CITRIC
= ~ N = A dive into the Caribbean seas. A
@ COCCO ELLO drink that calls to n'!ind t‘he tropics.
=-|: _ e / Fresh, enveloping, light like a sea ALCOHOL
7 DIPLOMATICO PLANAS RUM e breeze. Coconut dances with pandan RERIN
= TROIS RIVIERES CUVEE in a twist on the Daiquiri that tastes o : _ -
g DE 'OCEAN RHUM - of the sea, sun, and liquid freedom. FRUITY. ~Z A2 AN SPIEY
= PANDAN RN
%] LIME JUICE P
T ¢ 3 5 5

COCONUT MILK

MENTAM Mentana is water in motion, a current
that caresses and renews. It flows
lightly vet deeply, enveloping the
EMINENTE AMBER RUM senses with freshness and softness.
YERBITO A cocktail that quenches body and
LIME JUICE ! spirit, like summer rain, a sip that
MATCHA flows like time and life.
MILK

KOMBUCHA OF MARRAKESH MINT TEA .
CO2 e

20

ALCOHOL
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During "Aperitive Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€
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TRASMUTATION

OLD FASHIONED

BOURBON WHISKEY
ANGOSTURA BITTER
SUGAR

16

TIKI TAKA

EMINENTE AMBER RUM
CLARIN COMUNAL

BITTER FALERNUM
PASSION FRUIT & AJI SYRUP
LIME JUICE

CENERE

EMBER REDISTILLED BOURBON WHISKEY
BRANDY CARLOS |

BANANA INFUSED BITTER

BANANA SACCHARUM

ANGOSTURA BITTER

210)

It is the primordial fire of mixology,
born in the 1800s as the quintessential
cocktail. The ingredients dance like
sparks in the dark. A strong, enveloping
sip that warms the soul and burns away
the superfluous, leaving only pure
essence.

An explosion of passion and heat:
rum envelops the palate, spicy Aji
Amarillo burns like fire, while passion
fruit provides freshness and
sweetness. A meeting that ignites
the senses and leaves a mark.

A drink embodying the strength of
fire: whisky distilled over burning
embers, brandy, and bitters
intertwine while banana and
Angostura add an exotic touch.

A bold twist on the Old Fashioned
that burns with passion and
history.

FRUITY

ALCOHOL
SPICY.
 BITTER

ALCOHOL
SPICY

ALCOHOL

During "Aperitivo Time® every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€



= It's fire and legend. Born in the 1920s
O BLOODY MARY between Paris and New York, it blends ALCOHOL

|:f : vodka and tomato juice with fiery -

< TOMATO JUICE spices. A bold cocktail that warms the -
= LEMON JUICE | ! soul and awakens the spirit. FRUITY SPICY
= CONDIMENT : !

16 SWEET ~ BITTER

= 3 P : A cocktail that transforms the

@) CAP RE SE strength of the Bloody Mary and

= ; ! - meets the freshness of the Paloma, -

i TEQUILA ESPOLON CRISTALINO with bequili as the star: Asip of ALCOHOL

= -MONTELOB_QS MEZCAL . passion that burns, purifies, and =8 —— s -
) TOMATO SODA WATER : ! invigorates the senses. An explosion , FRUITY  ~- O SPICY
= BASIL CORDIAL i of intense and vibrant flavors, like fire ' A

‘3 1 8 - | that transforms and renews. i 2|

a' =2 o

E=

TOMATO A journey between passion and
_ strength, where the intensity of the
Bloody Mary merges with the calm of
VODKA ALTAMURA - S0
TOMATO the Old Fashioned. Every sip is an

explosion of emations, a fire that burns
ANCHO REYES VERDE within, never to be extinguished.
CELERY

SOY SAUCE
SALTED TOMATO CORDIAL

210)

ALCOHOL
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During "Aperitivo Time® every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€
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QUINTE

CHAMOMILE AND CHAMPAGI

FRENCH TS

LONDON DRY GIN
LEMON JUICE
SUGAR
CHAMPAGNE

20

EYO

GIN MARE

PORCINI

BELVEDERE VODKA
PORCINI REDISTILLED

YELLOW CHARTREUSE
MARJORAM CHAMPAGNE
VERMOUTH

20

Born in the trenches of World War |

and in Parisian bars. Elegant and
powerful, it's a breath of air that
refreshes, lifts, and celebrates life.

It's the breath of wind that brings

change. Light but intense, it whispers
stories of freedom and transformation.
An ethereal sip that lifts the spirit and
invites you to look beyond the horizon.

Impalpable, deep, mys
of the forest elegantly

glass, suspended between earth and

sky, dream and reality.

ALCOHOL
FRUITY SPICY
SWEET BITTER
CITRIC

ALCOHOL

ALCOHOL

During "Aperitive Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€
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QUINTE

ESPRESSO MARTINI

VODKA

COFFEE LIQUOR
COFFEE

SUGAR

16

RED RUSSIAN

SANDAL WOOD INFUSED
ALTAMURA VODK

FEDE'S FIZZ

PEANUT BUTTER INFUSED PISCO
COFFEE LIQUOR

TONKA BEAM SYRUP
LEMON JUICE

LIME JUICE

EGG WHITE

CREAM

20

A breath of energy born in the 1980s
when a London bartender created the
Espresso Martini to “wake up and
shake” a model. A symbol of air, it's
coffee velvet and vodka thrill.

Enveloping, like a whisper in the wind.
This drink dances between sweet and
intense, a breath of freedom that lifts

the spirit and caresses the senses with

ethereal elegance.

meld into a breath of freshness that

lifts the soul, free and intoxicating like a

gentle breeze.

ALCOHOL

ALCOHOL
SPICY
BITTER

CITRIC

ALCOHOL

During "Aperitive Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€
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APEROL SPRITZ

APEROL
PROSECCO DOCG
SODA WATER

16

PORN SPRITZ

PASSION FRU%T
TONIC WATER
CHAMPAGNE

a0

PUNCH SPRITZ

BERGAMOT BITTER
CAMPARI
HIBISCUS

MILK
LEMON JUICE
CHAMPAGNE

210)

The Aperol Spritz, a symbol of water,
was born in the 1920s in Veneto.

The essence of this drink blends into

a harmony of freshness and lightness.
Like a summer breeze, its orange
bursts, awakening senses and
emotions, carrying the energy of Italian
tradition.

A meeting of freshness and passion,
where water infuses with the intensity
of spritz and the sweetness of pornstar
martini. Every sip is a rebirth, an
emotion that transforms, melting the
boundaries between the known and
the imagined.

A harmony that enchants. A series

of scents fuse in a sip that recalls the
pure essence of water with a touch of
lightness, creating an experience that
goes beyond taste. An invitation to
reflect and embrace the freshness of
the essential.

ALCOHOL
FRUITY SPICY
SWEET BITTER
CITRIC
ALCOHOL
FRUTY N, SPICY
5 m
SWEET

ALCOHOL

CITRIC

During "Aperitive Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€
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HUGO SPRITZ

ELDERFLOWER LIQUOR
PROSECCO DOCG
MINT

SODA

16

SHISO
SHISO LIQUOR
BERRIES SODA WATER

U R MY PEACH

ELDERFLOWER LIQUOR
PEACH & ROSE CORDIAL

BASIL
CHAMPAGNE

210)

A symbol of air, born in 2005 in South
Tyrol. A perfect blend of elderflower,
prosecco, and a touch of mint, carrying
the freshness of an endless summer, a
breeze that frees the mind and lifts the
soul.

A cocktail that evokes lightness and
freshness. Herbal and aromatic notes
dance in the air, like a breeze that
caresses the skin, bringing an emotion
of pure freedom.

This drink caresses:

embrace that lifts the , suspended
between delicate fragrances and a
freshness that makes you dream.

ALCOHOL
FRUITY
SWEET
CITRIC

ALCOHOL

ALCOHOL

FRUITY

o

CTRIC

During "Aperitive Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€




SHIRLEY TEMPLE

GINGER ALE
GRENADINE

16

@)
<
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5 BITTER TEMPLE
E i ~ BTTR
= BURNED STRAWBERRIES AND
= MINT SODA
= co2
=

|_

16

SIRAWBERRY PUNCH
PALOMA

NON-ALCOHOLIC DISTILLED AGAVE
STRAWBERRIES

PINK GRAPEFRUIT

BALASMIC VINAGRE

JALEPENO

DEMERARA SYRUP

16

L]
)
=
L
75,
)
L
}_.
<
=
@]

Fire finds its essence in the Shirley
Temple. Created in the 1930s for the
young star, this fizzy and sweet drink is
a tribute to her youth and freshness, a

ALCOHOL

sip that floats like a breeze. FRUITY SPICY
SWEET - BITTER

Burnt strawberries and fresh mint meet

in perfect balance between sweetness

and intensity. Like fire that transforms, o

this drink awakens sensations of ALCOHOL

energy and revitalization. = . s .
FRUITY _~- >, SPICY

It's the fire that ignites the senses.

The freshness of strawberry and agave

intertwine in an explosion of energy. ALCOHOL
A cocktail that burns with passion,

leaving an unforgettable memory.

During "Aperitivo Time® every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€
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FLORIDA

ORANGE JUICE
GRAPEFRUIT JUICE
LEMON JUICE

. SUGAR

16

CARIBBEAN MULE

RUM 00
MAPLE AND GINGER SYRUP
SALTED CARAMEL

16

It's a non-alcoholic drink that captures
the freshness and energy of a classic
Italian sunset. It evokes feelings of
freedom and lightness, like a break

ALCOHOL

from the world. FRUITY SPICY
SWEET . BITTER
A drink that captures the essence of g TS -3
nature. With fresh citrus that evokes _ = -y
the strength of the earth. Each sip is an o B

encounter of freshness and vitality, a
deep bond with the earth that
nourishes us. —

It's the eal makes its presence

felt: flavors intertwine like strong roots, :
transporting you to the warm colors ALCOHOL
and scents of the tropics. A drink that

evokes strength and vitality.

CITRIC

During "Aperitivo Time" every drink served with a bis of finger food will cost a minimum of 20€



